
Istituto Professionale di Stato I.P.S.A.A. “M. e T. Bellini”‐ Trecenta 

QUADRI ORARI 

NUOVO ORDINAMENTO 

Agricoltura, Sviluppo Rurale, Valorizzazione del Territorio 

Agricoltura, produzioni animai e vegetali 

E 

Enogastronomia e l’Ospitalità Alberghiera 

Cucina 
Pasticceria Artigianale 

Sala e Vendita 



AGRICOLTURA, SVILUPPO RURALE E VALORIZZAZIONE 
DEI PRODOTTI DEL TERRITORIO – DECLINAZIONE A01 – 

AGRICOLTURA, PRODUZIONI ANIMALI E VEGETALI 
- QUADRI ORARI BIENNIO- 

 
  

 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Discipline di Area Generale 1° anno 2° anno 

Lingua e letteratura italiana 4 4 

Inglese 3 3 

Storia 1 1 

Geografia 1 1 

Matematica 4 4 

Diritto ed Economia 2 2 

Scienze motorie e sportive 2 2 

RC o attività alternative 1 1 

Totale ore di area generale 18 18 

Discipline di Indirizzo 

TIC con 2 ore di compresenza B016 2 (2)* 2 (2)* 

Scienze Integrate – Fisica 2 (2)* 2 (2)* 

Scienze integrate - Chimica 2 (2)* 2 (2)* 

Scienze e tecnologie Agrarie 4 4 

Laboratori Tecnologici ed esercitazioni 4 4 

Totale ore di Indirizzo 14 14 

Totale 32 32 

Compresenze 

TIC con Laboratorio di informatica (B016) 2* 2* 

Scienze integrate - Fisica con ITP B012 2* 2* 

Scienze integrate – Chimica con B012 2* 2* 



AGRICOLTURA E SVILUPPO RURALE, VALORIZZAZIONE 
DEI PRODOTTI DEL TERRITORIO– DECLINAZIONE A01 – 

AGRICOLTURA, PRODUZIONI ANIMALI E VEGETALI 
- QUADRO ORARIO TRIENNIO -

*in compresenza con B011

Discipline di Area Generale 3° anno 4° anno 5° anno 

Lingua e letteratura italiana 4 4 4 

Storia 2 2 2 

Inglese 2 2 2 

Matematica 3 3 3 

Scienze motorie e sportive 2 2 2 

RC o attività alternative 1 1 1 

Totale ore di area generale 14 14 14 

Discipline di Indirizzo 

Laboratorio di biologia e chimica applicata ai processi di 
trasformazione (B012) 

3 *(3) 3*(3) 

Agronomia del territorio agrario e forestale (A051) 3*(3) 3*(3) 3 *(3) 

Tecniche delle produzioni vegetali e zootecniche (A051) 3 3 3 

Economia agraria e legislazione di settoreagraria e forestale 
(A051) 

3*(3) 3*(3) 4*(4) 

Gestione e valorizzazione delle attività produttive e sviluppo del 
territorio e sociologia rurale (A051) 

3 3 3 

Agricoltura sostenibile e biologica (A051) 3 3 3 

Selvicoltura, dendrometria e utilizzazioni forestali (A051) 2*(2) 

Totale ore di Indirizzo 18 18 18 

Totale 32 32 32 

Totale ore di compresenza nel triennio 9 9 9 



ENOGASTRONOMIA E OSPITALITA’ ALBERGHIERA 
- QUADRI ORARI BIENNIO COMUNE -

Discipline di Area Generale 1° anno 2° anno 

Lingua e letteratura italiana 4 4 

Inglese 3 3 

Storia 1 1 

Geografia 1 1 

Matematica 4 4 

Diritto ed Economia 2 2 

Scienze motorie e sportive 2 2 

RC o attività alternative 1 1 

Totale ore di area generale 18 18 

Discipline di Indirizzo 

Scienze Integrate 2  (2)* 2 (2)* 

TIC in compresenza 1 ora con B016 e 1 ora con Lab 

Cucina 
2 (1+1)* 2 (1+1)* 

Lingua straniera 2 - Francese 2 2 

Scienza degli Alimenti 2 (2)* 2 (2)* 

Laboratorio di Servizi enogastronomici - settore cucina 2 2 

Laboratorio di Servizi enogastronomici - Sala e Vendita 2 2 

Laboratorio di servizi di Accoglienza Turistica 2 2 

Totale ore di Indirizzo 14 14 

Totale 32 32 

Compresenze 

Scienze integrate con Laboratorio di Chimica (B012) 2* 2* 

TIC con Laboratorio di informatica (B016) 1* 1* 

TIC con Laboratorio di cucina 1* 1* 

Scienza degli alimenti con Laboratorio di cucina 2* 2* 



ENOGASTRONOMIA E OSPITALITA’ ALBERGHIERA 
PROFILO: CUCINA       - QUADRI ORARI TRIENNIO -  

Compresenze* 

Discipline di Area Generale 3° anno 4° anno 5° anno 

Lingua e letteratura italiana 4 4 4 

Storia 2 2 2 

Inglese 2 2 2 

Matematica 3 3 3 

Scienze motorie e sportive 2 2 2 

RC o attività alternative 1 1 1 

Totale ore di area generale 14 14 14 

Discipline di Indirizzo 

Inglese Tecnico 1* 1 1 

Lingua straniera 2 - Francese 3 3 3 

Scienza e cultura dell’alimentazione 4  3 3 

Laboratorio di Servizi Enogastronomici – Settore Cucina 6 (+2)* 5 (+1)* 5 (+1)* 

Laboratorio di Servizi Enogastronomici – Sala e Vendita -  2 2 

Diritto e Tecniche Amministrative 4 4 4 

Totale ore di Indirizzo 18 18 18 

Totale 32 32 32 

Compresenze 

Inglese tecnico con Laboratorio di Cucina 1* 

Scienza e cultura dell’alimentazione con Laboratorio di 

Cucina 
1* 1* 1* 

Totale ore di compresenza nel triennio  132 



ENOGASTRONOMIA E OSPITALITA’ ALBERGHIERA 
PROFILO: SALA E VENDITA    - QUADRI ORARI TRIENNIO - 

Compresenze* 

Discipline di Area Generale 3° anno 4° anno 5° anno 

Lingua e letteratura italiana 4 4 4 

Storia 2 2 2 

Inglese 2 2 2 

Matematica 3 3 3 

Scienze motorie e sportive 2 2 2 

RC o attività alternative 1 1 1 

Totale ore di area generale 14 14 14 

Discipline di Indirizzo 

Inglese Tecnico 1* 1 1 

Lingua straniera 2 - Francese 3 3 3 

Scienza e cultura dell’alimentazione 4  3 3 

Laboratorio di cucina - 2 2 

Laboratorio di Sala e Vendita 6 (+2)* 5 (+1)* 5 (+1)* 

Diritto e Tecniche Amministrative 4 4 4 

Totale ore di Indirizzo 18 18 18 

Totale 32 32 32 

Compresenze 

Inglese Tecnico  con Laboratorio di Sala e Vendita 1* 

Scienza degli alimenti con Laboratorio di Sala e Vendita 
        

1* 

1

* 

1 

Totale ore di compresenza nel triennio  132 

* * 1*



ENOGASTRONOMIA E OSPITALITA’ ALBERGHIERA 
PROFILO: PASTICCERIA ARTIGIANALE     - TRIENNIO - 

Discipline di Area Generale 3° anno 4° anno 5° anno 

Lingua e letteratura italiana 4 4 4 

Storia 2 2 2 

Inglese 2 2 2 

Matematica 3 3 3 

Scienze motorie e sportive 2 2 2 

RC o attività alternative 1 1 1 

Totale ore di area generale 14 14 14 

Discipline di Indirizzo 

Inglese Tecnico 1 1 1 

Lingua straniera 2 - Francese 3 * 3 3 

Scienza e cultura dell’alimentazione 4 4 4 

Laboratorio di cucina - Pasticceria 7 (+1+1)* 5 (+1)* 5 (+1)* 

Diritto e Tecniche Amministrative 3 3 3 

Laboratorio di Sala e Vendita - 2 2 

Totale ore di Indirizzo 18 18 18 

Totale 32 32 32 

Compresenze 

Francese con Laboratorio di pasticceria 1* 

Scienze degli Alimenti con Laboratorio di cucina – 

pasticceria 
1 1 1 

Totale ore di compresenza nel triennio  132 

* * *

Compresenze*



Istituto Professionale di Stato I.P.S.I.A. “Enzo Bari”- Badia Polesine (RO) 
Manutenzione ed assistenza tecnica 

PIANO DEGLI STUDI DEL CORSO: 

MANUTENZIONE ED ASSISTENZA TECNICA 

Indirizzo: Manutenzione ed assistenza tecnica 

DIRITTO · ·

GEOGRAFIA ·

RELIGIONE CATTOLICA/ALTERNATIVA · · · · ·

INGLESE · · · · ·

ITALIANO · · · · ·

MATEMATICA · · · · ·

SCIENZE MOTORIE · · · · ·

STORIA · · · ·

LABORATORI TECNOLOGICI ED ESERCITAZIONI (LTE) · · · · ·

SCIENZE INTEGRATE · ·

TECNOLOGIE DELL'INFORMAZIONE E DELLA COMUNICAZIONE (TIC) · ·

TECNOLOGIE E TECNICHE DI RAPPRESENTAZIONE GRAFICA (TTRG) · ·

TECNOLOGIE MECCANICHE ED APPLICAZIONI (TMA) · · ·

TECNOLOGIE ELETTRICO-ELETTRONICHE ED APPLICAZIONI (TEEA) · · ·

TECNOLOGIE E TECNICHE DI INSTALLAZIONE E MANUTENZIONE (TTIM) · · ·
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QUADRO ORARIO BIENNIO 

QUADRO ORARIO TERZO, QUARTO E QUINTO ANNO 



1° ANNO 2° ANNO 3°ANNO 4° ANNO
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2° PERIODO
5 ANNO

ATTIVITA' E INSEGNAMENTI OBBLIGATORI PER TUTTI GLI STUDENTI - ORARIO SETTIMANALE corso serale

AREA 

COMUNE

Lingua e letteratura italiana

Lingua e Cultura Straniera (Inglese)

Storia e Geografia

Storia e filosofia

PIANO DEGLI STUDI

Matematica

Scienze Naturali

Chimica

Matematica e fisica

/

/

Dicipline Grafiche e Pittoriche

Discipline Geometriche

Discipline plastiche e scultoree

Laboratorio Artistico

1° PERIODO

Religione Cattolica / Alternativa

AREA DI 

INDIRIZZO

INDIRIZZO DESIGN DELLA MODA

Laboratorio della progettazione

Discipline progettuali Design

/

/

/

AREA DI 

INDIRIZZO

INDIRIZZO ARTI GRAFICHE FIGURATIVE

Laboratorio della Figurazione

Discipline grafiche e pittorie e/o Discipline 

/

/

AREA 

ARTISTICA

Storia dell'Arte

Totale complessivo ore
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LICEO ARTISTICO BRUNO MUNARI - QUADRI ORARI CORSO SERALE
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